Dobry przepis

Tort Baskijski z Malinami

Wstep

Ten tort po raz pierwszy upiektam z moja cérka,
ktéra bardzo ochoczo pomaga mi w domowym
pieczeniu.

Pomyslatam, ze to potaczenie smakowe bedzie
idealnie pasowato na niedzielne spotkanie po
obiedzie, a tort w przekroju bedzie wygladat
niebanalnie i zachwyci gosci. Kolory potaczyty sie
znakomicie: ciemny kakaowy biszkopt, biaty krem

o smaku sernika baskijskiego, moje ulubione maliny
zanurzone w kremie w postaci fruzeliny

i dodatkowa warstwa musu malinowego, ktéry
zrobitam z wigkszej ilosci malin niz zazwyczaj, bo ja
maliny po prostu uwielbiam. Wyszto pigknie

i pysznie! Wtedy pomyslatam, ze to potaczenie
smakowe musi znalez¢ sie w mojej ofercie. Dodatam
je wiec i bardzo szybko zyskato na popularnosci.

Kobiety i ich partnerzy bardzo czesto zamawiajg je na przyjecia urodzinowe. Tort jest
lekki, nie jest za stodki. Jest to prawdziwa uczta dla fanéw tortéw z owocami. Mozna
przygotowac go z malin Swiezych, ale takze z mrozonych, co sprawia, ze ten tort
mozna zrobi¢ o kazdej porze roku. Czy jest trudny w wykonaniu? To zalezy.

W tym e-booku staratam sie opisac caty proces krok po kroku.

Bedziemy trzymac sie trzydniowego planu dziatania. Najpierw podam i omdwieg
przepisy, a potem zajmiemy sie wykonaniem tortu.

Staratam sie aby jak najwiecej skupic sie na technice wykonania tortu. Opracowujac
tego e-booka, zalezato mi gtéwnie na tym, aby podac jak najwiecej szczegdtow
praktycznych i technicznych. Skupitam sie na wykonaniu, bo szczerze uwazam, ze
przepis6w mozna znalez¢ w Internecie cate mnoéstwo, ale tych dobrych, ktére
skupiaja si¢ na oméwieniu sktadnikéw, czynnosci i technice wykonania jest juz nieco
mniej.

Zapraszam Cie do wspélnego upieczenia Tortu Baskijskiego z Malinami.

Zabieramy sie do pracy.
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